HEISSE Theke@ [ Gilltig vom 2710, bis zum 0111.25! |

Schwemeﬂlettopf

VDII’EN"STA'G‘?

Zwiebelsauce, dazu Prelselbeerrotkohl
und Kartoffelklof&e 11 50
Portlon

; MDNTAG | Fisch- lasagne : MDNTAG Rheinischer Sauerbraten

mit frischen Champignons i in Sahne- - - mit Spinat und - | vom Coesfelder Weiderind, -~ -
sauce, dazu Gemiise der Saison < Dillrahmsauce - | dazu Kartoffelkl6Re und
und Dampfkartoffeln. : 9 25 o 700 | ‘l.’\pfelrotkohl - 9 50

el owit Portion Je - Portlon . PoTtlon
Gefiiltter Crespelle ~ DIENSTAG | Hahnchenruulade Flurentm M"TWUCH Mini Schwemsrouladen -~ MITTWOCH
nach ltalienischer Art - | mitFleischfarce, Spinatund =~ - Badische Art mit einer deftigen =~~~
mit Pilzrisotto-Parmesan ~~ |J Pinienkerne gefillt -Tagliatelle- Speck-Wirsingfillung | Rotwein- i ,

% . : 7 20 Pesto Genovese o 8 90 sauce | Kartoffel- Rosenkohl ey 8 90
, Portion e g F o  Portion Gratin - L " Portion Jed.
2 Schnitzel , DUNNERSTAG | Hirschbraten ~ DDNNERSTAG;~. Piccata FREITAG
{iberbacken mit frischen .| in Preiselbeer-Pfefferjus e vom Seelachs in Ei-Kdsehiille, T
Champignons, Hollandaise und - mit Butterspétzle und v = dazu Salzkartoffeln und junger ﬂ -
Kasespatzle mit Réstzwiebeln = * 8 50 Speckrosenkohl B 10 90 ‘Rahmspinat und Tomaten~ s 8 90

Portlon e Portion Ve Krauterremoulade Portlon °
Hirschroulade FREITAG .. SAMSTAG
Cranberry—Bratapfelln Rotwein- - ; Feiertag 7 ‘ e
> ST

NA(HMITTAGS Gnechlsche Kritharaki Nudeln

Geiillter Spiel!han

in Tomaten-Metaxasauce

am Stiick mit Zwiebeln gefiillt-
mit Schichtgyrosbraten und

Gratinkartoffeln-Hausgemachter 790 '
Sahnekrautsalat Portion e &

von 13.30 Uhr bis 18.45 Uhr Z
VONMONTAG BIS FREITAG  Knoblauchcreme  portion 7. 5

TAGLICH FRISCH ZUBEREiTET

Hausg\emachte Saftige Spareribs
Riesenfrikadellen mit Honig-BBQ-

1 39 Marinade . 199
je100g je100 g

Grlllhaxe

dinds 099

Knusprige
- Hahnchenschnitzel

je100g 1.89

Hﬁhncheh\keulen

0s099



