_HesSE Theke ™

2 deftig gefiillte

Giiltig vom 10.11. - 15.11.2025 !

]

Gefillte Zucchinischifichen ’DIIVEN"STA'G?

, MDNTAG 1 HahnchenhruSt (aprese MDNTAG
Pl ; - mit einer Auflage von Tomaten und ] -mit vegetarischer Gemusefullung

,Schwememulade“ - Mozzarella Sahnesauce, Bandnudeln ‘und Briekése in Tomaten-
in Pilzsahnesauce mit Rahmwirsing 8 90 und Gemuse 8 90 Basilumsauce und Paprlkarels 7 50
und Eierspatzle Portlon 1 Portlon P rtlon
Hirschroulade NENSTAG | Hahnchenruulade Marengu M"TWUCH 'Iiarhari;i jEﬂtEnhrt!st‘ - DUNNERSTAG
in Preiselbeerjus, gefiillt mit Cranberry— mit Champignons und Tomatenconcasse - ﬁj in Pfefferahmsauce mit Speck-
Dunstapfel-Preiselbeerjus, dazu gefiillt in cremiger Pilzsauce, bohnen und Kartoffelgratin
KartoffelklﬁBe’ und Apfelrotkoh[ 11 50 dazu Butterspatzlé m|t Gemuse : 8 90 : i s 11 50

e = Po rtlon : Portlon Portlon
Schweinebéickchen DONNERSTAG | Martins Giinsekeule ~ FRElTl\G : Seelachs in Krauter Elhulle . FREITAG
in Specksauce mit dicke Bohnen - in Apfel-Rosmarinjus; Apfelrotkohl e in roter Krustentiersauce mit : ’
und ¢ Salzkartoffeln - / und KartoffelkloRe - Butterreis und Fenchel— - - :

X : 890 - : : 13 90 - "Lauchgemuse - o 890

S g i & ! : s Portlon el

Schweinefiletspitzen SAMSTAG | Griinkohleintopf ' SAMSTAG Mini Haxe . SAMSTAG

in Pfeffersauce dazu Brokkoll und

‘mit Mettwurst.
Salzkartoffeln - :

X

p;;t.onqso 690

in Biersauce mit Sauerkraut und
Kartoffelstampf

| NACHMITTAGS Martins Gansekeule

in Apfel-Rosmarinsauce mit
Blaukraut und

von 13.30 Uhr bis 19.00 Uhr
VON MONTAG BIS FREITAG ~ KartoffelkloBe

THGLICH FRISCH ZUBEREITET

/Hausg‘emachte Saftige Spareribs
Riesenfrikadellen mit Honig-BBQ-

1 9 Marinade - 199
je100 g 3 ]e1009

Hﬁhnchehkéulen

e100g 0.99

... 1390

Knusprige
- Hahnchenschnitzel

-je100g 1089

p;;t.onso

Neglma Yakltoryspel!

von der Poularde in herzhafter Teriyaki-

Marinade, Pflaumensauce-Sesam- 8 90
(]

reis und Wokgemiise  Portion

Grlllhaxe

005 099



