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mit Preiselbeerrotkohl und

in eigener Sauce mit Apfelrotkohl ‘

Sahnesauce, dazu Butterspatzle

MONTAG . Rhelmscher Sauerhraten ngatoms e
mit Pfifferlingsspeckfiitlung- = - in Rilbenkrautsauce, dazu o “mit Tomatensugo - - L v :
Krauterjus-Gratinkartoffeln und Apfelrotkohl und. KartoffelkloBe : ZuCchinis—Crepesttalig it Ly
Rosenkahl o Portibkn 8.70 : Portlon 9 50 > = : ‘ _Portion 6.90
Schitzel ~ DIENSTAG | Hahnchenbrust M"TWUCH ‘ 'Tagllatelle , - MITTWOCH
mit frischen Champignons und | SaltimboccaArt, gefiillt mit Salbei und = s
H.QllanFi.aise ﬁt')erbacken, da}u ’ i . : Schinken, dazu Rosmarlnkartoffeln ¥ m!}!!g]:ﬂg!:ifggiﬁn - : =
Ka’sesp;at‘vz,lemlt S‘,chmelz%wmbeln Deitich 8.50 und medlterranes Gemuse o Portlon 8 80 : = e ’f, ) ,‘ POFtTo'n76 90
lartelrische DONNERSTAG | Schwemeflletmedalllons DDNNERSTAG | Hahnchencurry f FREITAG
Ochsenbickchen : , im Speckmantel o Feeunatlin, ©
‘in Portweinsauce mit Butter- 9 30 in Portweinjus, Gratinkartoffeln 9 30 . ’:dazu Bufcterrels U e 8 80
ersmg und Kartoffelstampf O ‘ ‘und Gemiise ; : i : Portlon
Martins-Ginsekeule n Jus ”FREITAG 2 Rinderrouladen SAMSTAG Hihnchenbrustroulade -SAMSTA@

mit Spinat-Kasefiillung i

Portlon8 5'

und Gemuse 7 =

hausgemachten SpeckkloBen :
’ Portlonl3 50

: SAMSTAG
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Griinknhleintopf

mit Mettwurst

Hahnchenkeulen Hausgemachte
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Riesenfrikadellen

1 39 Marinade - 199
je100g je 100 g

und Salzkartoffeln '
\ s Portion 940

NA(HMlT]‘nGS Griinkohleintopf

mit Mettwurst

von 13.30 Uhr his 19.00 Uhr
VON MONTAG BIS FREITAG

TAGLICH FRISCH ZUBEREITET

Saftige Spareribs
mit Honig-BBQ-

eperion 090

Knusprige
- Hahnchenschnitzel

Bandnudeln mit Garnelen
Spinat und Knoblauch
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